















































年越しうどん ご注文承ります！











　


まず、商品は　ご予約のみの販売とさせていただきます。（うどんのみです。蕎麦はありません。）


　ご予約された分量だけを、当日の朝に打ちます。小麦粉と塩水の準備がありますので、


１２月２６日の１８時まで　にご予約をお願いします。


販売期日：《１２月３１日のみ》《１３時～１７時》の間にお引取りをお願い致します。


　　　　　 どうしても店頭でのお引取りが無理な場合は、この、大木戸通信の配布エリア内に限り、私が自転車


でお届けにあがります。ご相談下さい。


　　　　　 また遠方への配送は、佐川急便のクール便にてお届けします（商品と代金引換えでお願いします）。


　　　　　 申し訳ありませんが、配送料は、全額お客様のご負担でお願い致します。





うどん　：生うどん （茹でてありません！）２人前 より販売します。１人前２００円です。


１人前 約１７０g。茹で上がりは約275gになります。


　　　　　ダシは「かけだし」が１人前１００円。「つけだし」が１人前１５０円です。


            茹で方のレシピをお付けします。


            また、保存料等は添加しておりませんので、冷蔵庫で保存しても２～３日で、お召し上がり下さい。


　


大変申し訳ありませんが、今年は、茹でた麺・天ぷら・ご飯もの・ネギ等の薬味は、ご用意出来ません。


今年は生麺とダシだけでも構わない、という方はご注文下さい。


お電話はこちら　０９２－７７１－７１８７　　FAXは　０９２－７６１－５１８６　


ピークタイム（１１時半～１３時半）を避けてお電話いただけると助かります。


また確認のため、こちらからお電話を差し上げる場合がございます。





　　　　　　　　　　　 うどんの価格を変更（値下げ）します。


　今になって値下げ？ の理由は２つあります。


まず、１１月の末に政府による、小麦粉の価格の調整引き下げがありました。それでも開店当初の原価には及ばないのですが、楽をして儲けるわけにはいかないので、小麦粉の価格高騰以前の金額に戻します。


次に、私の気持ちの問題です。自分の作るうどんが、いったいどれほどのものか。こうして毎月通信を書いていくうちに、つまらないプライドが、徐々に剥げ落ちてきました。私のうどんを、地域の皆様の日常食にしていただこうと、このような通信まで毎月発行しているのに、「高いから食べたくない」と言われてしまっては、毎日うどん作りに励む意味がありません。


以上の理由で、価格を変更します。営業時間の変更はこれからもあるかもしれませんが、価格の変更は当面の間ありません。


価格の下げ幅は以下の通りといたします。


しょうゆ・かけ・ざる・湯だめは２０円引き下げます。ぶっかけ、釜あげ、釜玉は５０円引き下げます。今までより、もっと気軽にこれらのうどんを召しあがって欲しいと思い、大幅の引き下げに踏み切りました。


・かけうどん ４００円 ⇒ ３８０円


・ごぼう天うどん等 ５００円のうどん ⇒ ４８０円


・肉うどん・えび天うどん・カレーうどん ６００円 ⇒ ５８０円


・ぶっかけうどん・釜あげうどん・かま玉うどん ５８０円 ⇒ ５３０円


　他の商品の価格引き下げはありません。戸惑われることもあるかと思いますが、ご理解の程お願い申し上げます。


　まだ大木戸のうどんを食べたことが無い、開店してすぐに１度食べたきり、という方は、この機会に是非召し上がってみて下さい。今後も『毎日、感動するほどのうどんを作る』を信条に、日々精進してまいります。











